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Serveis Interns

Contractacio, Aprovisionaments i Expropiacions
Exp. 8004330008-2019-0003916

RESUM DE L'OBERTURA DEL SOBRE TRES DEL PROCEDIMENT OBERT

DEL SERVEI DE

MENJADOR COL-LECTIU DEL COL-LEGI PUBL IC

D’EDUCACIQ ESPECIAL SAN RAFAEL, DE TARRAGONA (LOT 1 ) | DEL
COL-LEGI PUBLIC D’EDUCACIO ESPECIAL SANT JORDI, DE TORTOSA (LOT

2)

LOT1

Pressupost maxim de despesa: 459.907,20 € (IVA incl  0s) amb el seglent desglos:

Pressupost base licitacié monitoratge.............. ...104.220,00€ (IVA exclos)
Preu unitar @SMOIZar.........ccoveviiiieiiiiis vieeeesieee e 0,82€ (IVA exclos)
Preu unitar dinar...........cccceeeiiiiiiiiiies e 5,05€ (IVA exclos)

1 RC
SERVICIOS SA

1. Preu unitaris del servei de menjador

Preu unitari ofertat de F'€SMOrzZar.........ccceeeevieiiiiiieiieeeeee e 0,68 €
Preu unitari ofertat del diNar ............oooviiiiiiiiiiei e 4,00 €
2 Preu del servei de MONIOr..........cooveeevveiiicie e 78.433,92 €

3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels menus: S
4. Utilitzacié d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

5. Aportacio de fitxes técniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl

7. Utilitzaci6 d’arros o pasta integral: \/

8. Utilitzaci6é d’altres cereals alternatius a I'arros i al blat: \/

9. Presentacié d'un pla de formaci6 anual que realitzara el personal que realitzara
el servei:

3 SERUNION
SAU

1. Preu unitaris del servei de menjador

Preu unitari ofertat de '€SMOrzZar..........ccceeeeeeieiiiieeeecieee e 0,01 €

Preu unitari ofertat del dinar..................couuviiiiiiiiiiiiiiieeeee e 3,55 €
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2 Preu del servei de MONItOr ........cccovviiiiiiiiii it 104.220,00€
3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mends: \/
4. Utilitzaci6 d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

5. Aportacio de fitxes tecniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl

. Utilitzacié d'arros o pasta integral: \/

~

8. Utilitzacié d’altres cereals alternatius a 'arros i al blat: \/

9. Presentacio d'un pla de formacié anual que realitzara el personal que realitzara
el servei: \/

1. Preu unitaris del servei de menjador

Preu unitari ofertat de '€SMOrzZar...........ccceeeeeeiiiiiieeiecieee e 0,82 €
Preu unitari ofertat del dinar..............ooooiiiiiiiiiiiieieieeeeeeee e 5,05 €
2 Preu del servei de MONITOr ..........oooiiiiiiiiiiiiiiieeeeee e 55.712,80 €

3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mends: \/

4. Utilitzacié d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

EUREST
CATALUNYA
S.L.U. 5. Aportacio de fitxes tecniques dels plats inclosos en els menus: \/
6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl
7. Utilitzacié d’arrds o pasta integral: \/
8. Utilitzacio d’altres cereals alternatius a 'arros i al blat: \/
9. Presentaci6 d’'un pla de formacié anual que realitzara el personal que realitzara
el servei: \/
1. Preu unitaris del servei de menjador
Preu unitari ofertat de 'eSMOrzar............cocveeiiieiiiiieene e 0,50 €
Preu unitari ofertat del dinar............coocvvoieeie e 3,95 €
2 Preu del servei de MONITOT .........oooevvviiiiieieee e 90.000,00€
3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mends: \/
MENJARS DE - ., . . .
LA 4. Utilitzacio d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/
MEDITERRANI
A SL 5. Aportacio de fitxes tecniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl
7. Utilitzacié d’arrds o pasta integral: \/

8. Utilitzaci6é d’altres cereals alternatius a I'arros i al blat: \/

9. Presentacio d'un pla de formacié anual que realitzara el personal que realitzara
el servei: \/
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1. Preu unitaris del servei de menjador
Preu unitari ofertat de F'€SMOrzZar.........ccceeevvieiiiiiieiieee e 0,74 €
Preu unitari ofertat del diNar...........coooovveveiiiiiiiiie e 5,05 €

2 Preu del servei de MONITOT .........coooveeiviiiiciee e 36.000,00.€

3. Introducci6é d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mendus: v

4. Utilitzaci6 d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

7 Servei d Apats
S.L 5. Aportacio de fitxes técniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl

7. Utilitzacié d’arros o pasta integral: \/

8. Utilitzaci6 d’altres cereals alternatius a I'arros i al blat: \/

9. Presentacié d'un pla de formaci6 anual que realitzara el personal que realitzara

el servei:

1 Preu unitaris del servei de menjador
Preu unitari ofertat de '€SMOrzZar...........ccceeeeeeieiieieeeeciiee e 0,78 €
Preu unitari ofertat del diNar............ooooviiiieiiiieiie e 5,04 €

2 Preu del servei de MONITOr .........coooiiiieeiiiie e 92.000,00.€

3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels menus: S

o SERHS FOOD 4. Utilitzacio d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/
AREA, SL

5. Aportacio de fitxes técniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl

7. Utilitzacié d’arros o pasta integral: \/

8. Utilitzacio d’altres cereals alternatius a I'arros i al blat: \/

9. Presentacio d’'un pla de formacié anual que realitzara el personal que realitzara

el servei:

LOT 2

Pressupost maxim de despesa: 188.013,60 € (IVA incl  0s) amb el seglent desglos:
Pressupost base licitaci6 monitoratge......... 27.79  2,00€ (IVA exclos)
Preu unitar dinar...........cccoeiiiiis e 5,95€ (IVA exclos)
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Gastroevents
Selectes S.L

1. Preu unitaris del servei de menjador
Preu unitari ofertat del dinar.............ooovvveiiiiiiiieeeee e 590 €

2 Preu del servei de MONITOT ..........oovvveviiiiieeee e 27.750,00€
3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mends: \/
4. Utilitzacié d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

5. Aportacid de fitxes técniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl

7. Utilitzacié d’arrds o pasta integral: \/

8. Utilitzaci6é d’altres cereals alternatius a I'arros i al blat: \/

9. Presentacié d'un pla de formacié anual que realitzara el personal que
realitzara el servei: \/

CUINA
GESTIO SL

1. Preu unitaris del servei de menjador
Preu unitari ofertat del dinar............cooovvvviiiiiiieeee e 595 €

2 Preu del servei de MONITOT ..........oovieiiiiieeiiiie e 27.792,00 €
3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mends: \/
4. Utilitzacié d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

5. Aportacio de fitxes técniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacio oli d’oliva en la fregidora: NO

7. Utilitzacié d’arrds o pasta integral: \/

8. Utilitzacié d’altres cereals alternatius a I'arros i al blat: \/

9. Presentacié d'un pla de formacié anual que realitzara el personal que
realitzara el servei:

EUREST
CATALUNYA
S.L.U.

1. Preu unitaris del servei de menjador
Preu unitari ofertat del dinar............cooovvveiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee e 595 €

2 Preu del servei de MONITOT ..........coovvevviiiiiie e 21.122,00€
3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mends: \/
4. Utilitzacié d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

5. Aportacid de fitxes técniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacié oli d’'oliva en la fregidora: Sl

7. Utilitzacié d’arrds o pasta integral: \/

8. Utilitzacié d’altres cereals alternatius a 'arros i al blat: \/
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9. Presentacié d'un pla de formacié anual que realitzara el personal que
realitzara el servei: \/

MENJARS DE

6 LA
MEDITERRANI

ASL

1. Preu unitaris del servei de menjador
Preu unitari ofertat del dinar............cooovvveiiiiiiieeee e 498 €

2 Preu del servei de MONitor ..........ccoovvveiiiniiciie e 21.297,60 €
3. Introducci6 d’aliments amb certificacio ecologica en I'elaboracié dels mends: \/
4. Utilitzaci6 d’aliments procedents d’empreses d’economia social: \/

5. Aportacio de fitxes técniques dels plats inclosos en els menus: \/

6. Utilitzacio oli d'oliva en la fregidora: Sl

7. Utilitzacié d’arrds o pasta integral: \/

8. Utilitzacié d’altres cereals alternatius a I'arros i al blat: \/

9. Presentacié d'un pla de formacié anual que realitzara el personal que
realitzara el servei:

Tarragona 16 de juliol de 2019




