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Serveis Interns 
Contractació, Aprovisionaments i Expropiacions 
Exp. 8004330008-2019-0003916 
 
RESUM DE L'OBERTURA DEL SOBRE TRES DEL PROCEDIMENT OBERT 
DEL SERVEI DE MENJADOR COL·LECTIU DEL COL·LEGI PÚBL IC 
D’EDUCACIÓ ESPECIAL SAN RAFAEL, DE TARRAGONA (LOT 1 ) I DEL 
COL·LEGI PÚBLIC D’EDUCACIÓ ESPECIAL SANT JORDI, DE TORTOSA (LOT 
2) 
 
LOT 1 
 
 
Pressupost màxim de despesa: 459.907,20 € (IVA incl òs) amb el següent desglòs: 

Pressupost base licitació monitoratge.............. ...104.220,00€ (IVA exclòs) 
Preu unitari esmorzar.............................. ..........................0,82€ (IVA exclòs) 
Preu unitari dinar................................. ..............................5,05€ (IVA exclòs) 
 

Núm. 
Plica  LICITADOR  

1. Preu unitaris del servei de menjador............. ...................................30 punts 
• Preu unitari ofertat de l’esmorzar 
• Preu unitari ofertat del dinar 

2  Preu del servei de monitor (2 anys).............. ........................................15 punts  
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològic a en l’elaboració dels 
menús.............................................. ...........................................................10 punts 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’econ omia 
social............................................. ..............................................................10 punts 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats incloso s en els 
menús.............................................. ............................................................10 punts 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora......... ..............................................5 pun ts 
7. Utilització d’arròs o pasta integral............ ............................................10 punt s 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arr òs i al 
blat............................................... ..................................................................5 punts 
9. Presentació d’un pla de formació anual que realit zarà el personal que 
realitzarà el servei............................... .........................................................5 punts 
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RC 
SERVICIOS SA 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat de l’esmorzar...............................................................0,68 € 
 
Preu unitari ofertat del dinar ......................................................................4,00 € 
 

2 Preu del servei de monitor.....................................................................78.433,92 € 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 
7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
  
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que realitzarà 
el servei: √ 
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SERUNION 
SAU 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat de l’esmorzar...............................................................0,01 € 
 
Preu unitari ofertat del dinar.......................................................................3,55 € 
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2 Preu del servei de monitor ...................................................................104.220,00€ 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 

5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 
7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 

8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
  
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que realitzarà 
el servei: √ 
 

5 
EUREST 

CATALUNYA 
S.L.U. 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat de l’esmorzar...............................................................0,82 € 
 
Preu unitari ofertat del dinar.......................................................................5,05 € 
 

2 Preu del servei de monitor ....................................................................55.712,80 € 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 

4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 

7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
  
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que realitzarà 
el servei: √ 
 

6 

MENJARS DE 
LA 

MEDITERRANI
A SL 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat de l’esmorzar...............................................................0,50 € 
 
Preu unitari ofertat del dinar.......................................................................3,95 € 
 

2 Preu del servei de monitor .....................................................................90.000,00€ 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 
7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
 
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que realitzarà 
el servei: √ 
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7 Servei d Àpats 
S.L 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat de l’esmorzar...............................................................0,74 € 
 
Preu unitari ofertat del dinar.......................................................................5,05 € 
 

2 Preu del servei de monitor ....................................................................36.000,00.€ 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 

4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 

7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
 
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que realitzarà 
el servei: √ 
 

8 SERHS FOOD 
AREA, SL 

1 Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat de l’esmorzar...............................................................0,78 € 
 
Preu unitari ofertat del dinar.......................................................................5,04 € 
 

2 Preu del servei de monitor ....................................................................92.000,00.€ 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 

4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 

7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 

8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
 
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que realitzarà 
el servei: √ 

 
LOT 2 
 
Pressupost màxim de despesa: 188.013,60 € (IVA incl òs) amb el següent desglòs: 

Pressupost base licitació monitoratge.........27.79 2,00€ (IVA exclòs) 
Preu unitari dinar................................. ....................5,95€ (IVA exclòs) 

 

Núm. 
Plica  LICITADOR  

1. Preu unitaris del servei de menjador............. ...................................30 punts 
• Preu unitari ofertat del dinar 

2. Preu del servei de monitor (2 anys).............. ....................................15 punts 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològic a en l’elaboració dels 
menús.............................................. ........................................................10 punts 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’econ omia 
social............................................. ...........................................................10 punts  
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats incloso s en els 
menús.............................................. ........................................................10 punts 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora......... ..........................................5 punts 
7. Utilització d’arròs o pasta integral............ ........................................10 punts 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al 
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blat............................................... ...............................................................5 punts  
9. Presentació d’un pla de formació anual que realit zarà el personal que 
realitzarà el servei............................... ......................................................5 punts  
 

2 
 

Gastroevents 
Selectes S.L  

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat del dinar....................................................................5,90 € 
 

2 Preu del servei de monitor .................................................................27.750,00€ 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 
7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
 
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que 

realitzarà el servei: √ 

 

4 CUINA 
GESTIO SL 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat del dinar....................................................................5,95 € 
 

2 Preu del servei de monitor ................................................................27.792,00 € 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 

5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: NO 
 
7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 

8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
 
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que 
realitzarà el servei: √ 
 

5 
EUREST 

CATALUNYA 
S.L.U. 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat del dinar....................................................................5,95 € 
 

2 Preu del servei de monitor .................................................................21.122,00€ 
 

3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 
4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 

7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 
8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
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9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que 
realitzarà el servei: √ 
 

6 

MENJARS DE 
LA 

MEDITERRANI
A SL 

1. Preu unitaris del servei de menjador 
 

Preu unitari ofertat del dinar....................................................................4,98 € 
 

2 Preu del servei de monitor ...............................................................21.297,60 € 
 
3. Introducció d’aliments amb certificació ecològica en l’elaboració dels menús: √ 
 

4. Utilització d’aliments procedents d’empreses d’economia social: √ 
 
5. Aportació de fitxes tècniques dels plats inclosos en els menús: √ 
 
6. Utilització oli d’oliva en la fregidora: SI 
 
7. Utilització d’arròs o pasta integral: √ 
 

8. Utilització d’altres cereals alternatius a l’arròs i al blat: √ 
 
9. Presentació d’un pla de formació anual que realitzarà el personal que 
realitzarà el servei: √ 
 

 
 
Tarragona 16 de juliol de 2019 


